MOMENT




PRZYSTAWKI

ZUPY

Grillowany kozi ser na grzance 39zt  Krem z buraka z kozim serem 23 zt
100/120 g 50/300 g

rukola / malina / jezyna / baktazan / burak / cebula / kozi ser /

karmelizowany nerkowiec @ @ @ ukwaszana smietana @ @

Tatar wotowy 48 zt  Tradycyjny rosot 21z
80/150 g 300 ml

poledwica wotowa rasy limousine / pikle /
musztarda dijone / majonez lubczykowy /
zottko / truflowe pieczarki / grzybki shimeji /
pieczywo rzemieslnicze / masto /

chips z parmezanu

Krewetki w sosie francuskim 48 zt
100/150 g

czosnek / szalotka / masto / biate wino /
pietruszka / pieczywo rzemieslnicze @ @

SALATKI

Satatka Cezar 45 zt
160 g/200 g

grillowany kurczak sous-vide / bekon /

satata rzymska / pomidorki koktajlowe / @

sos cezar / pieczywo rzemieslnicze

Satatka z grillowanym halloumi 45 zt
100/200 g
mix satat / grillowane halloumi / pomidor / @

pomarancze / czerwona cebula / granat /
midd / winegret

Satatka z wedzona kaczka 44 zt
100/200 g

mix satat / prazone orzechy nerkowca /

pomidor cherry / maliny / @

sos balsamiczno-malinowy /
czerwona cebula piklowana

MAKARONY

Tagliatelle z krewetkami 42 zt
100/220 g

pasta fresca / szalotka / krewetki tygrysie /
czosnek / cebula / masto / grana padano

Tagliatelle z czerwonym pesto 39 zt

50/220 g
pasta fresca / wino / czosnek / parmezan n
suszone pomidory / salami picante

trzy rodzaje miesa / marchewka /
makaron / lubczyk

Zurek w chlebie 24 zt
300 ml

jajko / biata kietbasa

Cebulowa 21zt
300 ml

cebula / tymianek / wino /
bulion warzywny

BURGERY

Burger wotowy z sosem Jack Daniels 45 zt
180/230 g

rukola / roszponka / pomidor / pikle /
cebula prazona / majonez / ser gorgonzola / @
ser cheddar / butka maslana / bekon

Kurczak burger 42 zt
180/230 g

satata lodowa / ogdrek piklowany /
cebula czerwona piklowana / pomidor /
majonez / ketchup

Burger cheezy 42 zt
180/230 g

satata rzymska / pomidor /

czerwona cebula / ser mimolette / @

pikle / pulled pork w sosie bbqg /
sos serowy / majonez / ketchup

* wymien migso na vege + 10 zt

DANIA GEOWNE

MENU DLA DZIECIH

Piers z kurczaka kukurydzianego 43zt Rosot bez zielonego 12 z
180/350 g 200 ml
pieczona satfata rzymska / sos bazyliowy / trzy rodzaje miesa / marchewka /
mini warzywa / frytki @ makaron
250/300 g 250 ml
mix satat / ziemniaczki z rozmarynem / frytki / ketchup
sos z gorgonzoli i zielonego pieprzu
lub sos mango-chilli
Mini burger 29 zt
Stek z poledwicy limousine 99 zt 100/150 g
250/300 g mieso wotowe / ser mimolette / satata /

warzywa grillowane / frytki stekowe /
s0s z gorgonzoli lub sos mango-chilli

Confitowane udko z kaczki 59 zt
250/350 g

gnocchi w emulsji maslanej /

burak karmelizowany / @ @

demi glace wisniowy

Wolno duszony polik wotowy 59 zt
200/350 g

puree ziemniaczane / smazony kalafior /

sos winny borboles n

Schab z koscig 52 zt
250/350 g

ciapkapusta / jajko sadzone

Slgski specjat 59 zt

200/350 g

rolada wotowa / modro kapusta /
kluski slgskie / sos pieczeniowy

Zebro wieprzowe smoked 59 zt
400/450 g

frytki stekowe / sos miodowo-musztardowy /
satatka szwedzka

RYBY

Dorsz panierowany 59 zt
200/300 g

frytki stekowe / sos tatarski / mix satat

Losos$ w sosie z polskich ziét 63 zt
100/150 g

puree ziemniaczane / mix satat

pomidor / pikle / cebula czerwona /
majonez / ketchup / frytki / mix satat

DESERY

Creme brulee z cukrem trzcinowym 21z

150 g
zottko / $mietana / wanilia / @
cukier trzcinowy
Sernik pistacjowy 25 zt

2009
twarog / jajka / pistacje @
Parafait chatwowe z sosem z marakui 25 zt

1709

marakuja / chatwa / $mietana / jajka /
miod / musztarda

bestseller @
nowos¢é @
vege @



W naszej wyjgtkowej restauracji odkryjesz kuchnie polskg w zupetnie nowym wydaniu
- petng smaku, lekkosci i eleganciji. +gczymy tradycje z nowoczesnosciq, wzbogacajgc
klasyczne dania wtoskie o sktadniki najwyzszej jakosci.

Dzieki temu kazde spotkanie przy stole staje sie kulinarng podrozqg, ktdora zaskakuje
i zachwyca. Dbamy nie tylko o smak, ale i o atmosfere — tak, bys$ poczut sie swobodnie

i wyjgtkowo.

U nas zyskujesz czas dla siebie, radosc z jedzenia i wspomnienia, do ktorych chetnie

sie wraca.

Przyjdz i przekonaj sie.

Adrton Wl

Executive Chef
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